ZALACZNIK NR 6

Opis przedmiotu zamodwienia

Swiadczenie uslug przygotowania i dostaw calodziennego Zywienia dla pacjentéw
Specjalistycznego Szpitala im. E. Szczeklika w Tarnowie.

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug przygotowania i dostaw calodziennego zywienia
($niadania, obiady, kolacje, positki dodatkowe wymagane zatozeniami diety lub zaleceniami lekarzy
oraz depozytow, porcji dodatkowych 1 dodatkowych opakowan jednorazowych) dla pacjentow
Specjalistycznego Szpitala im. E. Szczeklika w Tarnowie.

Ustuga obejmuje dostawe wyporcjowanych positkow dla pacjentow Szpitala dostarczonych
w naczyniach jednorazowych do poszczegdlnych oddzialéw Zamawiajacego.

Dystrybucja do t6zka chorego w poszczegolnych oddzialach oraz usuwanie odpadéw
pokonsumpcyjnych nalezy do obowigzkéw personelu Zamawiajacego.

1. Produkcja positkow odbywaé sie bedzie na bazie kuchni zewnetrznej Wykonawcy
zlokalizowanej poza obiektami Zamawiajacego. Wykonawca zapewni bezpieczny transport
positkow pod katem specyfiki poszczegolnych diet oraz zachowania wlasciwych temperatur
positkow zgodnych z zasadami systemu HACCP oraz Dobrej Praktyki Cateringowej (GCP).
Wykonawca przygotowywacé bedzie posilki z produktow wlasnych.

Dowoz positkéw bedzie obywac si¢ 3 razy dziennie do siedziby Zamawiajacego, ktory wyznaczy
miejsce odbioru zamknietych szczelnie termobokséw z positkami. Pojemniki termiczne
(termoboksy) beda oznakowane nazwa oddziatu, dla ktérego dany pojemnik jest przeznaczony.
Kazdy jednostkowy positek bedzie opisany dieta, zamowiong dla pacjentow poszczegodlnych
oddziatéw.

Wykonawca bedzie takze dostarcza¢ dodatkowe naczynia jednorazowe styropianowe typu
menubox oraz kubki styropianowe w iloSciach wg zamdwienia Zamawiajagcego oraz depozyty
zywno$ciowe: pieczywo, dodatki do pieczywa itp. w iloSciach zamowionych przez
upowaznionego pracownika Zamawiajacego. Wykaz towardw do depozytu, przewidywane ilosci
oraz czestotliwo$¢ dostaw zawiera Zatacznik nr 10 do SIWZ.

Rozpoczecie realizacji uslugi nastapi na pisemne wezwanie Zamawiajacego. Pisemne wezwanie
Zamawiajacego nastgpi nie pozniej niz do 60 dni od daty podpisania umowy. Termin realizacji
zamoéwienia - 4 miesigce liczone od 30 dnia po dniu przestania przez Zamawiajacego pisemnego
wezwania faxem lub mailem.

2. Rodzaje diet stosowanych w Szpitalu.

1) Positki nalezy przygotowywa¢ z uwzglednieniem zalecen lekarskich 1 diet stosowanych
w Szpitalu, zgodnie z przepisami zawartymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. 2015 poz.594) oraz aktualnymi wytycznymi
Instytutu Zywno$ci i Zywienia oraz Instytutu Matki i Dziecka w Warszawie.

2) Nomenklatura diet stosowanych przez Zamawiajacego:
I Dieta podstawowa
Ia  Dieta latwo strawna
II Dieta $cista
I Kleikowa
IV Miksowana
V  Niskotluszczowa
VI  Modyfikowana
VIla Cukrzycowa
VIIb Cukrzycowa niskottuszczowa
Vlic Cukrzycowa modyfikowana
VIII Ziemniaczana
IX  Bezglutenowa
X  Zapierajaca
Xc  Zapierajaca 72 porcji
XI  Bez salicylatow i benzoesandéw



3) Rodzaje diet stosowanych w Specjalistycznym Szpitalu im. E. Szczeklika — charakterystyka,
kalorycznos¢ 1 wskazania zawartosci sktadnikéw odzywczych okresla Zatagcznik Nr 7 do
SIWZ.

3. Zamawianie positkow:

1) Podstawg kazdorazowej dostawy positkow bedzie zamodwienie ztozone przez upowazniong
osobg¢ (reprezentujaca Zamawiajagcego) do Wykonawcy do godz. 11.00 w dniu
poprzedzajacym dzien dostawy. ZamoOwienie bedzie uwzgledniato rodzaj diet oraz ilos¢
positkow dla poszczeg6lnych oddziatéw. Zamowienia beda sie¢ odbywac si¢ za pomoca poczty e-
mail lub faxu przez upowaznionych pracownikow Zamawiajgcego.

Zamawiajacy ma prawo zmiany ilo$ci dziennego zamowienia, jak rowniez rodzaju diet pod
warunkiem zgloszenia korekt Wykonawcy. Korekty bedg zgtaszane mailowo lub faxem j.w.:

» do godziny 14.00 w dniu poprzedzajacym dzien dostawy - $niadanie na dzien nastepny

» do godziny 9.30 w dniu dostawy — obiad i podwieczorek

» do godziny 12.00 w dniu dostawy - kolacja i positek nocny

W przeddzien dni wolnych od pracy zapotrzebowanie sktadane bedzie na okres tych dni, przy
czym Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany ilosci dziennego zamowienia w terminach jw.

2) Positki dla pacjentow przyjetych do szpitala po godz. 10.00 w danym dniu zamawiane beda
najpozniej:

- do godz. 14.00 w tym dniu w zakresie kolacji, pacjenci przyjmowani po godz. 14.00
otrzymywac bedg na kolacje suchy prowiant zamawiany oddzielnie przez Zamawiajacego
(depozyty),

- pacjent przyjety po godz. 14.00 — brak mozliwosci zgloszenia korekty w zakresie
$niadania, otrzymuje suchy prowiant z depozytu.

Wykonawca powinien zapewni¢ 5 porcji wigcej (porcje dodatkowe) zupy obiadowej, zupy
mlecznej oraz napoju gorgcego (herbaty lub kawy zbozowej na mleku), w zwigzku z
koniecznoscig zabezpieczenia przyjetych 1 nie zgloszonych pacjentow w ww. przypadkach.

3) Wykonaweca bedzie prowadzit dzienng ewidencj¢ ilo$ci positkéw z podziatem na diety i oddziaty
w zakresie wszystkich positkow. Codziennie z kazda dostawg positkéw zostang przekazane listy
przewozowe dla kazdego positku i oddzialu z podzialem na diety i potrawy lub produkty
sktadajace si¢ na dania w poszczegolnych dietach wraz z iloSciami porcji do wydania.
Wykonawca sporzadzi zbiorcze, miesigczne zestawienie zrealizowanych diet na poszczegodlne
oddziaty 1 w kazdym pierwszym tygodniu danego miesigca, przekaze ten dokument
Zamawiajacemu. Przyjecie zestawienia musi by¢ potwierdzone przez upowaznionego
pracownika Zamawiajacego. Dokument ten bedzie stanowil podstawe do wystawienia przez
Wykonawce faktury za ustuge zywienia za dany miesiac.

4. Przyjecie positkow przez Zamawiajacego

1) Godziny dostaw positkow:
- S$niadanie (razem z II $niadaniem) w godz. 7.30 - 8.15,
- obiad (razem z podwieczorkiem) w godz. 12.00 — 12.45,
- kolacja (razem z posilkiem nocnym) do godz. 16.30

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zwickszenia lub zmniejszenia ilosci positkow i/lub
depozytéw oraz porcji dodatkowych w stosunku do $redniej ilosci pacjentéw dziennie oraz
sredniej liczby porcji dodatkowych dziennie.

2) Positki jednostkowe musza by¢ dostarczone w specjalistycznych termosach (termoboksach)
zapewniajacych utrzymanie wlasciwych temperatur zaréwno potraw ciepltych jak i zimnych
zgodnie z wymogami systemu HACCP oraz GCP. Termoboksy muszg by¢ szczelnie zamknigete,
nie moga by¢ uszkodzone i popekane Pojemniki transportowe musza by¢ czytelnie opisane
nazwami oddziatow, na ktore zostaty przygotowane, a naczynia jednostkowe znajdujace si¢
wewnatrz termoboksow musza by¢ czytelnie opisane numerami diet, zgodnie z ktorymi kazdy
positek zostat przygotowany.

3) Wykonawca musi dostarczy¢ Zamawiajacemu atesty na wszystkie pojemniki transportowe, ktore
beda wykorzystywane w trakcie swiadczenia ustugi. Waga termosu wraz z wsadem nie moze



przekroczy¢ 25 kg na osobg. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia odpowiedniej ilosci
naczyn transportowych oraz do utrzymania w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym
czystosci opakowan transportowych.

4) Kierowca zobowigzany jest do pomocy przy rozpakowywaniu dostawy positkéw. Wykonawca
wyposazy kierowce w czysty fartuch ochronny i na kazde zadanie Zamawiajacego przedstawi
potwierdzenie posiadania przez kierowce aktualnej ksigzeczki zdrowia do celow sanitarno-
epidemiologicznych.

5) Wykonawca jest zobowigzany do odbioru pojemnikoéw transportowych (termosy), niezwltocznie
po zakonczeniu dystrybucji do oddzialéw szpitalnych. Mycie 1 dezynfekcja w/w pojemnikéw lezy
po stronie Wykonawcy i odbywac si¢ bedzie poza siedziba zamawiajacego.

6) Wykonawca zobowigzuje si¢ do odebrania pojemnikow:

- po dostawie $niadania do godz. 9.00
- po dostawie obiadu do godz. 13.30
- po dostawie kolacji do godz. 17.15

5. Wymagania Zamawiajacego odnosnie planowania jadlospisow.

1) Wykonawca ma obowigzek sporzadzi¢ dekadowy (10-dniowy) jadlospis, ktory zostanie
przedtozony Zamawiajagcemu do akceptacji, najpozniej 4 dni przed rozpoczgciem jego realizacji.
Jadlospis musi zawiera¢ nazwe, wage, kaloryczno$¢ i warto$ci odzywcze poszczegdlnych dan
1 produktow.

2) Do Wykonawcy nalezy réwniez dostarczenie dekadowego jadlospisu do dystrybucji
do poszczegbdlnych oddziatow szpitalnych zawierajacego nazwy positkow, potraw 1 ich wagi
oraz informacj¢ o zawartych w poszczegdlnych daniach alergenach (zgodnie z zatacznikiem nr 2
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady Europy (UE) nr 1169/2011 z dn. 25.10.2011r.
o substancjach lub produktach powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji).

3) Zamawiajacy ma prawo do wniesienia uwag i poprawek, a Wykonawca ma obowigzek
przedtozenia w ciggu 2 dni nowej wersji jadtospisu.

4) Dostarczane positki muszg by¢ swieze tj. z biezacej produkcji dzienne;.

5) Positki muszg by¢ przygotowane ze §wiezych, naturalnych produktéw o wysokiej jakosci.

6) Dostarczane positki powinny mie¢ smak, zapach, barwe 1 konsystencje charakterystyczne dla
danej potrawy. Nie dopuszcza si¢ zywnos$ci modyfikowanej genetycznie i typu instant.

7) W jadlospisie nalezy uwzglednia¢ roznorodny dobor dozwolonych w danej diecie produktow,
potraw, technik kulinarnych oraz sezonowo$¢ warzyw i owocow. W planowaniu jadtospisow
muszg by¢ wzigte pod uwage posty 1 Swicta, takie jak pigtek.

8) Rozdziat dobowy zapotrzebowania energetycznego jadtospisu powinien uwzglednia¢ srednio:

- 30 —35% dziennego zapotrzebowania energetycznego na $niadanie

- 35 —-40% dziennego zapotrzebowania energetycznego na obiad

- 25-30% dziennego zapotrzebowania energetycznego na kolacje

9) W jadlospisie nalezy bezwzglednie uwzglednic:

- zup¢ mleczna,

- pieczywo mieszane (graham, pszenne, bezglutenowe),

- maslo o zawartos$ci thuszczu 82%,

- roznego rodzaju pasty (z jajka, sera bialego, ryb, migs, drobiu),

- warzywa w postaci dodatkow,

- kasze, makarony, ryz, ziemniaki,

- potrawy z ryb (1 raz w tygodniu),

- produkty nabiatowe,

- przetwory owocowe, niskostodzone (dzemy, marmolada),

- napoje na bazie mleka (kawa zbozowa na mleku),

- zroznicowany asortyment potraw migsnych (gulasze, migso mielone, potrawki, sztuka
migsa, drob), gotowane, pieczone i duszone, tylko dla diety podstawowej mozliwos¢
podawania potraw smazonych,

- kolacje min. 1 raz w tygodniu w postaci cieptych dan.

10) Na catodzienne wyzywienie pacjentow w Szpitalu w oparciu o diety sktada sie:



- $niadanie: zupa mleczna, pieczywo (w =zalezno$ci od diety), masto, dodatki
do pieczywa, goragcy napdj (herbata lub kawa zbozowa na mleku);

- 1II $niadanie w przypadku diety cukrzycowej lub diet specjalnych oraz dla dzieci (np. owoc,
jogurt naturalny, jogurt owocowy, kisiel, budyn);

- obiad: sktadajacy si¢ z 2 dan 1 kompotu, migso 5 razy w tygodniu, ryba 1 raz w tygodniu,
potrawy bezmigsne 1 raz w tygodniu, ziemniaki, suréwka lub satatka;

- podwieczorek dla diety cukrzycowej: owoc, kefir, jogurt, surowka z marchwi

- kolacja: pieczywo rodzaju w zaleznosci od diety, masto, dodatki do pieczywa, napdj np.
herbata.

Przyktadowy jadlospis dekadowy dla diet obowiazujacych w Specjalistycznym Szpitalu im. E.

Szczeklika znajduje si¢ w Zataczniku nr 8 do SIWZ, a wymagane gramatury istotnych dla

warto$ci odzywczej jadtospisu potraw i produktow znajduje si¢ w Zatgczniku nr 9 do SIWZ.

11) Dodatkowe wymagania:

a) Porcje dodatkowe tj. nap6j goracy (herbata lub kawa zboZzowa na mleku), zupa obiadowa, zupa
mleczna muszg by¢ zapewnione w ilo$ci zgodne] z zapotrzebowaniem 1 przy kazdorazowe;j
dostawie powigkszone o 5 porcji celem zabezpieczenia indywidualnych potrzeb pacjentéw oraz
dodatkowych porcji w przypadkach przyje¢ pacjentow. Dodatkowe porcje z napojami i zupami
powinny by¢ zapakowane w oddzielny termos z czytelnym oznakowaniem ,porcje
dodatkowe”.

b) Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia i dostarczania, w ramach umowy, podanych
nizej artykutéw spozywczych, wykorzystywanych w takich sytuacjach, jak np. nagte przyjecie
pacjenta, zmiana diety, konieczno$¢ zastosowania dodatkow biatkowych. Zapas produktéw
spozywczych (tzw. depozyt) nalezy dostarczy¢ do wyznaczonego miejsca w siedzibie
Zamawiajacego na podstawie zamoéwienia zgloszonego mailem lub faxem przez
upowaznionego pracownika Zamawiajgcego.

Produkty do depozytu:

Zamoéwienie 1 x tygodniowo z dwudniowym wyprzedzeniem: dzem (opakowania
jednorazowe), maslo, pieczywo ryzowe, sucharki, chrupki kukurydziane, biszkopty, ser
topiony, miod (opakowanie jednorazowe), herbata ekspresowa, cukier, jablka, naczynia
jednorazowe styropianowe (tacki trdjdzielne, tacki niedzielone, kubki 250 ml bez
wieczek).

Zamoéwienie codziennie z jednodniowym wyprzedzeniem (dla realizacji dostawy po dniu
ustawowo wolnym od pracy zaméwienie w ostatni dzien roboczy poprzedzajacy dzien wolny):
chleb pszenny i graham (krojony), wedlina i ser zolty (krojone, pakowane hermetycznie),
twarog (pakowany fabrycznie w folii), jogurty, kefir, serek homogenizowany naturalny.
Wszystkie produkty majg by¢ dostarczone w oznakowanych opakowaniach fabrycznych lub
opakowaniach zastepczych zawierajagcych dane: nazwa produktu spozywczego, sktad
surowcowy, data produkcji, data przydatnosci do spozycia, data otwarcia opakowania (np. w
przypadku krojonych wedlin i serow zo6itych), owoce maja by¢ §wieze 1 posiada¢ 1 klasg
jakosci.

W przypadku dostawy depozytow kazdy oferowany artykut powinien by¢ oznakowany etykieta
zawierajacg nastgpujace informacje: nazwa $rodka spozywczego, wykaz sktadnikow
wystepujacych w $rodku spozywczym, data minimalnej trwato$ci lub termin przydatnosci do
spozycia. Ponadto chleb, wedlina i ser z6tty majg by¢ dostarczone w postaci krojonej, szczelnie
zapakowane (wedlina i ser prozniowo) i zawiera¢ etykiete z informacjami jw.

Dostarczane produkty moga mie¢ wykorzystane w momencie dostawy maksymalnie 30%
catkowitego okresu przydatnosci do spozycia lub minimalnej trwatos$ci.

Szacowane ilosci produktow (depozytow) w skali miesigca zawiera Zalacznik nr 10 do SIWZ.

6. Pozostale wymagania
1) Wykonawca musi posiada¢ niezbedne do wykonania zamowienia narzedzia tj. kuchnig
wyposazong w niezb¢dne urzadzenia zapewniajace przygotowanie positkow.
2) Wykonawca musi dysponowac personelem zapewniajagcym poprawne wykonanie ustugi.



3) Wszyscy pracownicy Wykonawcy muszg posiada¢ aktualne ksigzeczki zdrowia i aktualne
orzeczenia do celow sanitarno-epidemiologicznych.

4) Wykonawca zabezpieczy odziez ochronng i roboczg pracownikom (fartuch, jednorazowe
rekawiczki, czepki i obuwie). Kierowca w czasie wykonywania czynnos$ci roztadunku musi mie¢
natozony czysty fartuch ochronny.

5) Kierowca musi by¢ wyposazony w telefon komorkowy, ktorego numer bedzie podany do
wiadomos$ci upowaznionej osoby Zamawiajacego. W przypadku wystgpienia awarii podczas
transportu, kierowca Wykonawcy lub sam Wykonawca, ma obowigzek, powiadomié
Zamawiajacego o zaistnialej sytuacji.

6) W razie sytuacji opisanej w w/w punkcie, Wykonawca musi zapewni¢ dowo6z positkow
przeznaczonych dla Zamawiajacego, zgodnie z wymaganiami zawartymi w SIWZ.

7) Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania probek zywno$ci wszystkich
potraw wchodzacych w sktad kazdego positku zgodnie z przepisami prawa, okreslonymi w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (Dz.U. z 2015 poz.
594)

8) Zamawiajacy ma prawo do kontroli przez wyznaczone osoby, jakosci i standardu ustug
zywieniowych, w szczegolnosci w zakresie:

a) przestrzegania diet, normatywnych warto$ci energetycznych, warto$ci odzywczych
1 smakowych oraz sezonowos$ci positkow,

b) przestrzegania przepisOw 1 zasad sanitarno-epidemiologicznych przy przygotowaniu
1 dostawie positkow,

¢) przestrzegania harmonogramu dostawy positkow,

d) kontroli estetyki, temperatur i wagi dostarczonych positkoéw.

9) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zadania informacji o sposobie wykonywania ustugi
zywienia, wizytowania obiektow Wykonawcy, w ktorych przygotowane sg positki dla
Zamawiajacego (z wizyty bedzie sporzadzony protokot podpisany przez obie strony), oraz prawo
do wydawania zalecen pokontrolnych na kazdym etapie zleconej ustugi.

10) Wykonawca zobowigzany jest na wezwanie udostepni¢ Zamawiajacemu protokoty z kazdej
kontroli Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej 1 badan wody, przyjmujacy zamowienie oswiadcza,
ze posiada wdrozony program DDD zwalczania szkodnikow — monitoring staty, a protokoty z
kontroli réwniez przekazuje Zamawiajgcemu.

11) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do pobierania wymazéw w czasie wizytowania obiektu
Wykonawcy.

7. Zakres obowiazkow i odpowiedzialnosci Wykonawcy.

1) Wykonawca o$§wiadcza, ze posiada decyzje wlasciwego Inspektora Sanitarnego zatwierdzajaca
obiekt, w ktorym produkowane bgda positki dla Zamawiajacego, do produkcji dan w systemie
cateringowym zgodnie z wymaganiami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz. U. 2015, poz 594) oraz Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych
(Dz. Urz. UE L 139 z30.04.2004), ktora przedstawi Zamawiajacemu na kazde jego zadanie.

2) Wykonawca o$wiadcza, ze do realizacji ustugi posiada lub dysponuje srodkami transportu,
ktore spetniaja wymagania okreslone w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i1 zywienia (Dz. U.
2015, poz 594) oraz Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z
dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z
30.04.2004). Odpowiednie dokumnety potwierdzajace powyzsze Wykonawca przedstawi
Zamawiajacemu na kazde zadanie.

3) Wykonawca o$wiadcza, ze posiada opracowane 1 wdrozone systemy bezpieczenstwa zywnosci
HACCP.

4) Wykonawca oswiadcza, ze oferowany przedmiot zamowienia spelnia wymogi okre§lone w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2015 poz
594).

5) Wykonawca jest zobowigzany do produkcji i transportu positkow zgodnie z wdrozonym

programem GMP/GHP/GCP oraz aktualnie obowigzujacymi zasadami systemu HACCP.



6) Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ cywilng 1 finansowa za wszelkie stwierdzone
nieprawidlowosci ustug zywieniowych w zakresie $wiadczonej uslugi ujawnione przez
uprawnione organy kontrolne oraz personel Zamawiajacego.

- brak zapewnienia realizacji ushugi zgodnie z SIWZ, opdznienia w dostawach lub dostawy
niezgodne z deklarowanym 1 zaakceptowanym jadlospisem zglaszane beda przez personel
Zamawiajacego odpowiedzialny za odbidr positkow,

- upowazniona osoba, na podstawie zgtoszen pisemnych personelu Zamawiajacego, dotyczacych
niezgodno$ci w realizacji umowy prowadzi procedur¢ uiszczenia przez Wykonawce natozonej
kary pieni¢znej na rzecz Zamawiajgcego.

7) Wszelkie biezace zastrzezenia do produkcji positkdw 1 ich dostawy oraz uwagi przyjete od
pacjentow beda zapisywane w dokumentacji Zamawiajgcego. Zapisy te zostang przekazane
Wykonawcy telefonicznie, mailowo, faxem lub w postaci korespondencji pocztowej, po
uprzednim poinformowaniu osoby odpowiedzialnej ze strony Wykonawcy za realizacj¢ ustugi.

8) Wykonawca wyznaczy osob¢ odpowiedzialng za wykonywanie ustugi dla Zamawiajacego, ktora
w imieniu Wykonawcy, bedzie upowazniona do catodobowego kontaktu z Zamawiajacym, w
sprawach dotyczacych realizacji przedmiotu zamdwienia.

9) Wykonawca przyjmuje pelng odpowiedzialno$¢ za nastepstwa wszystkich zdarzen zaistniatych
w wyniku niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy, ktérych skutkiem bedg ew.
roszczenia osob trzecich skierowane do Zamawiajacego

10) Klauzula poufnosci: Wykonawca zobowigzuje si¢ do zachowania w $cislej tajemnicy informacji
uzyskanych przy wykonywaniu niniejszej umowy, dotyczacych liczby pacjentow i ich zywienia

w poszczegdlnych oddziatach Zamawiajacego. Wykonawca nie ma dostgpu do danych

osobowych ani danych medycznych pacjentow. Rozdzial positkow do 1 w oddziatach nalezy do

personelu Zamawiajacego.

8. Wymagania Zamawiajacego odnosnie Srodkéw do transportu positkow.

1) Wykonawca o$wiadcza, ze do realizacji ustugi posiada lub dysponuje srodkami transportu, ktore
spelniajg wymagania okreslone w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. 2015,
poz 594) oraz Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004).
Odpowiednie dokumnety potwierdzajace powyzsze Wykonawca przedstawi Zamawiajagcemu na
kazde zadanie.

2) Wykonawca jest zobowigzany posiada¢ w/w dokument dla kazdego $rodka transportu, ktorym,
beda przewozone positki w zakresie §wiadczonych ustug dla Zamawiajacego.

3) Srodek transportu musi posiadaé instrukcje oraz harmonogram, ktére dotycza mycia
1 dezynfekcji pojazdu. Zamawiajagcy ma prawo do kontroli czystosci $srodka transportu oraz
kontroli zapisow potwierdzajacych mycie i dezynfekcje.



